Beer M SAVER LINE CLEANING INSTRUCTIONS

Beverage Control Systems

1.877.501.2337

support@usbeersaver.com

www.usbeersaver.com Before you begin cleaning the lines,

make sure NO ONE is pouring from
any of the lines you are cleaning.

Turn the line cleaning key clockwise.
The orange light will turn on.
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@ Line cleaning E‘wm Wait 5 minutes before proceeding to
* il the next step.
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Detach the kegs and begin line
cleaning. DO NOT use beads or
sponges.

Wait 2 minutes after you have
finished the line cleaning before
turning the key off.

Turn off the line cleaning key. The
yrange light will turn off. Reattach
the kegs and fill the lines with beer.
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Beer W SAVER Instrucciones para la Limpieza de lineas

Beverage Control Systems

972.782.2944

Mexico: 52 (818) 218-0480
cesar@usbeersaver.com

Antes de que usted inicie la limpieza de
las lineas, asegurese de que NADIE esté
utilizando el sistema en ninguna de las
lineas que usted desea limpiar.

ron@usbeersaver.com
www.usbeersaver.com

Gire la llave de limpieza de lineas en el
sentido de las manecillas del reloj. Después
de haber girado la llave, una luz NARANJA
debera de prender.
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@ Espere 5 minutos antes de que proceda con
Y= g: I';rr:g’;eza E‘WE“ el siguiente paso.
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Desconecte los barriles e inicie la
limpieza de la linea. NO UTILICE esponjas.
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Espere 2 minutos después de que usted
haya terminado de limpiar la linea antes de
que gire o desactive la llave de limpieza de
lineas.

Apague la llave de limpieza de lineas.
La luz naranja debera de desaparecer.
Conecte de nuevo los barriles y llene las
lineas con cerveza.
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